
学校給食におけるHACCPへの対応

岡山県保健福祉部生活衛生課

本日の内容

・ HACCPの制度化について

・学校給食におけるHACCPへの取り組み

・近年の食中毒発生状況について
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１．広域的な食中毒事案への対策強化

２．HACCPに沿った衛生管理の制度化

３．特別の注意を必要とする成分等を含む食品による
健康被害情報の収集

４．国際整合的な食品用器具・容器包装の衛生規制の
整備

５．営業許可制度の見直し、営業届出制度の創設

６．食品リコール情報の報告制度の創設 など

食品衛生法等の一部を改正する法律（平成30年6月13日交付）

改正の概要

原則全ての食品等事業者
が対象



新たな対応は必要ありませんが、、、
より衛生的な学校給食のために出来ることは？？



HACCPとは？？

食品の衛生管理方法の１つ

HACCPのイメージ
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PDCAサイクルを活用しましょう
大量調理施設
衛生管理
マニュアル等

日々の記録

記録の確認
事件の発生

マニュアルの
見直し
記録簿の改訂

実際に起きた事例を参考に…

発生時期 令和２年６月

患者数 2,958人（小学校1,846 中学校949人 教職員等163人）

病因物質 病原大腸菌O7:H4

原因食品 海藻サラダ

汚染原因 病因物質が付着した原料を最終加熱工程のない
メニューに使用
温度管理が不十分な状況下での前日調理

埼玉県内の学校給食で発生した集団食中毒



薬事・食品衛生審議会 (食品衛生分科会食中毒部会)資料
資料３ 埼玉県内の学校給食で発生した病原大腸菌による集団食中毒について
https://www.mhlw.go.jp/content/11121000/000756179.pdf

薬事・食品衛生審議会 (食品衛生分科会食中毒部会)資料
資料３ 埼玉県内の学校給食で発生した病原大腸菌による集団食中毒について
https://www.mhlw.go.jp/content/11121000/000756179.pdf



事件の発生
（③振り返り）

調理工程の見直し
（④改善）

定期的な見直し以外にも
他の事例も参考に見直し（③振り返り）を行いましょう！

③振り返りと④改善をしっかり行うことで
より良いマニュアル、工程へ！
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全国における食中毒発生状況

岡山県における食中毒発生状況



厚生労働省作成資料より

全国原因施設別事件数（令和２年度）



病因別患者数の推移

・ 令和２年度は食中毒の発生件数が少ない結果に

⇒ コロナ禍で衛生意識（手洗い、消毒）が向上？

・ 給食施設での食中毒は、発生件数は少ないものの、
発生すると患者数が多くなってしまう傾向

⇒ 日々の衛生管理が重要

・ ノロウイルスは年間を通して発生

⇒ 作業者の体調管理、手指消毒の徹底


